
Kristallklares Wasser, Abkühlung pur und eine atemberaubende  
Bergkulisse! Der Crestasee liegt zwischen Flims und Trin im  
schweizerischen Kanton Graubünden auf 844 m Höhe.  
Er liegt mit etwas mehr als die Hälfte der Fläche auf dem  
Gemeindegebiet von Flims, der Rest gehört zu Trin. Der Name  
leitet sich ab vom lateinischen Wort crista für «Geländekamm».

Das Crestasee Team heisst euch herzlich Willkommen

Das wunderschön gelegene Restaurant Crestasee wurde 1890  
im Jugendstil erbaut und 2002 renoviert. Geniessen Sie den  
herrlichen Blick von der Terasse auf den See und lassen Sie sich  
dabei mit lokalen Köstlichkeiten aus der Küche verwöhnen.  
Nebst der wunderschönen Sonnenterasse bietet das Restaurant  
auch eine Gaststube mit 35 Sitzplätzen.

In den oberen Räumen des unter kantonalem Denkmalschutz  
stehenden Gebäudes gibt es ein Stübli (mit Platz für bis zu  
24 Personen) und 6 Doppelzimmer. Jedes Zimmer ist individuell  
eingerichtet und erstrahlt in einem anderen Pastellton.  
Die Zimmer verfügen über Etagen-Badezimmer (Dusche/WC).

Geniesst die wunderschöne Aussicht & lasst euch von uns Verwöhnen!

Euer Crestasee Team & Geschäftsführerin Jessica Wieland

R E S TA U R A N T - C R E S TA S E E . C H



E I N K LANG  &  KÜ H L E R  G E N USS

BLATTSALAT  A  CHF 9.–
French-Dressing  C | J | L | Italian-Dressing  J | L

GEMISCHTER SALAT  A  CHF 12.–
French-Dressing  C | J | L | Italian-Dressing  J | L

BUNTE SCHÜSSEL A | G CHF 19.–
Junger Blattsalat | Burrata | Melonen-Chutney | Avocado |  
Kirschtomaten | Gurke | Kürbiskerne 

SCHARLACHROT  A | G | H | L  CHF 18.–     
Ochsenherztomate | Ziegenfrischkäse | Pfirsich
Rucola | Orangen-Balsamico | Pistazienmehl

CERVELAT-BERGKÄSESALAT  A | C | G | I | J | L CHF 22.–     
Blattsalat | Frühlingszwiebeln

LACHSTATAR  A | D | G | H | J CHF 26.–/34.–
Honig-Senf-Dill | Sauerrahm  
knuspriges Panne Castello | Avocado-Crème

BÜNDNERPLÄTTLI  A | G | I | J CHF 29.–
Aufschnitt aus der Region | Bergkäse | Gewürzgurke   
Borettane-Zwiebeln | Sonnenblumenkerne



WARME R  G E N USS

RIESLING-SCHAUMSUPPE A | C | G | K CHF 13.–
Orange | Gartenkresse | Brot-Parmesan-Cracker

GHACKETS A | C | G CHF 27.–
Schwingerhörnli | hausgemachtes Apfelmus

TAGLIATELLE A | C | G | J CHF 26.–
Pouletbruststreifen | Gemüse | Paprika-Rahmsauce

OSSOBUCO GREMOLATA A | C | I | J | L CHF 36.–
Kalbshaxe | Madeirajus | Safran-Risotto | Ofengemüse

KALBSSTEAK A | G | I | J CHF 45.–
Kräuterbutter | mit Pommes frites, Safran-Risotto  
oder gemischtem Salat

CRESTA BURGER A | G | I | J CHF 29.–
Rind | Antipasti | Bergkäse | Speck | Salat | Röstzwiebeln 
Cocktailsauce | Süsskartoffel-Pommes

EGLI-CHNUSPERLI IM BIERTEIG A | B | C | L CHF 26.–
Schnittlauch-Mayonnaise mit gebackenem Knoblauch |  
mit Blattsalat oder Pommes frites 

HAUSGEMACHTE QUARKPIZOKEL A | C | G | I CHF 26.– 
Wurzelgemüse | Bergkäse | Frühlingszwiebeln

HAUSGEMACHTE VEGANE FALAFEL K | F | M |  CHF 25.–
Veganer Jogurt-Kräuter-Dip | Junger Blattsalat 
Konfierte Tomaten | Gurken | Fenchel | Sonnenblumenkerne



F E I N ES  FÜ R  D I E  K L E I N E N

CHICKEN-NUGGETS A | C | I CHF 15.–  
mit Pommes frites oder Blattsalat  A | C | J | L

EGLI-CHNUSPERLI IM BIERTEIG A | B | C | L CHF 15.–
mit Pommes frites oder Blattsalat  A | C | J | L

GHACKETS A | C | G  CHF 16.–
Schwingerhörnli | hausgemachtes Apfelmus

POMMES-FRITES CHF 9.–

SÜSSKARTOFFEL-POMMES CHF 9.–



SÜSSSPE I S E N

SCHOKOLADENKUCHEN A | C | F | G | H | K CHF 14.– 
Vanilleeis | Rahm 

KUCHEN NACH TAGESANGEBOT  A | C | F | G | H | K 

EISKAFFEE MIT KIRSCH  G | H  CHF 12.–

AFFOGATO CHF 10.– 
Vanilleeis | Espresso | Rahm

HAUSGEMACHTES SAUERRAHMEIS
MIT FRÜCHTEN H CHF 15.–

SORBETVARIATION H CHF 15.– 
Zitrone | Mango | Himbeere

EISKUGEL G CHF 5.– 
Vanille | Schokolade | Erdbeer | Mocca

COUPE DÄNEMARK G CHF 12.– 
Vanilleeis | Schokoladensauce | Rahm

COUPE ROMANOFF G CHF 14.– 
Erdbeeren | Vanilleeis | Rahm

H E R K U N F T A L L E R G E N E N  &  E R K L Ä R U N G

A glutenhaltiges Getreide 
B Krebstiere 
C Ei 
D Fisch 
E Erdnuss 
F Soja 
G Milch oder Laktose 

H Schalenfrüchte 
I Sellerie 
J Senf 
K Sesam 
L Sulfite 
M Lupinen 
N Weichtiere 

Fleischherkunft
Unser Fleisch beziehen wir ausschliesslich  
lokal von der Metzgerei Gurtner in Flims. (CH)

Fischherkunft:
Egli: Schweiz (aus heimischer Zucht) 


